
 
Lieber Gast 
 
Herzlich willkommen in unserem  

   „Hotel„Hotel„Hotel„Hotel----Restaurant Forellenbach“Restaurant Forellenbach“Restaurant Forellenbach“Restaurant Forellenbach“    
.  
Für Hotelgäste und „außer Haus-Gäste“ haben wir auf „ Reservierung“ und in der 
„Hochsaison“  täglich geöffnet. 
 
 

Wir sorgen für Ihr „ Wohlsein “ : 
 
Brigitte Hörmann  - Geschäftsleitung, Zuständig für Gruppen – und   
                Seminarbuchungen, Marketing  und Gästebetreuung,  
 
Claude Badonnel  - liebevolle Pflege von Garten und Hotel 
 
Janett Kuntze - Restaurant- Leitung, Ansprechpartner bei Festlichkeiten im  
     Restaurant , Rezeptionsmitarbeiterin, Zuständig für    
   Buchungsanfragen. Angebote, Terminvereinbarung und Betreuung 
   im „ Wellnesshaus zur Bittlerquelle 
 
Patrick Buchenau - Küchenchef, Speisekartengestaltung, Menüabsprachen bei allen 
   Festlichkeiten oder Tagungsbereich, Entgegennehmen von  
   Gästewünschen im Hotel – und Restaurant 
 
Patric Lehnert  - Hotelfachmann – Praktikant , Ausbildung zum Koch, Restaurant 
    und Rezeptions – Mitarbeiter. Entgegennehmen der Gästewünsche 
    
Irene Stigloher - Tante und Vertretung in allen Bereichen 
 
Rita Hörmann - Oma, Hotelwäsche  
 
Victoria Jörg  - liebevolle Pflege der Zimmer, Gästebetreuung im Housekeeping  
 

 
 
 



… Fleischlos glücklich ……     €
           
 

…. „Flexitarier“….. 
 sind quasi Gelegenheitsvegetarier.  
Sie essen sehr bewusst und nur wenig Fleisch 
▪ Gemüse- Nudel-Pfanne deftig abgeschmeckt mit  
 Hähnchenbruststreifen und 2 Stück Riesengarnelen    16,90 
          

…“ Pesci-Vegetarier“…. 
verzichten auf das Fleisch von Säugetieren und Vögeln,  
essen aber Fisch                      
▪ Kartoffelrösti im Eisenpfännchen serviert,  

mit Räucherlachs, Tomaten und Mozzarella überbacken (1;3 ) ,   
 kleiner gemischter Salat                                              16,90                                           
 

…“Ovo-Lacto-Vegetarier “…. 
streichen Fleisch und Fisch von ihrem Speiseplan 
▪  Kräuteromelett mit Gemüse, Tomatensoße und kleinem Salat   16,90                                          

 

…“Lakto-Vegetarier “…. 
verzichten auf Fleisch, Fisch und Eier 
▪ Gefüllte Kartoffel mit Rahmpilzen und Bergkäse überbacken, 

kleiner gemischter Salat         16,90                                          
                                                  

…“Ovo-Vegetarier “…. 
essen kein Fleisch, Fisch sowie Milch / Milchprodukte 
▪   Gemüse - Teigtaschen gefüllt,  in Tomaten – Oliven- Ragout 
 und kleinem Salat                                            16,90         

                                   
…“Veganer “…. 
meiden alle vom Tier stammende Lebensmittel –  
also kein Fisch, Fleisch, Milch, Eier und Honig 
▪   Kartoffel -  Pilz- Pfanne mit Gemüse und Salat     16,90                                          

 
 
 



 
…  Salate, Suppen und Nudeliges……….  €
           

  
… vorweg eine Suppe aus der Löwenterrine  
 
▪ Tomatensuppe mit Sahnehäubchen und Gin       4,20 
▪ Kräuter – Cremesuppe mit Lachsstreifen      4,20 
▪  Klare Fischsuppe mit feinen Edelfischstücke und Kräuterbrot   5,90 
 
 

… knackig frische Salate 
 
▪ einen Teller knackig frische Salate vom Buffet (1;2;11) 
 oder von uns zusammengestellt       4,90 
  
▪  Tomaten – Mozzarella – Salat mit Basilikumdressing  (1;3)   6,90 
          
▪ Gemischte Salatvariation mit gebratenen Hühnerbruststreifen                
 und Kräutercroutons  (1)        9,90 
          

 

… Rösti aus dem Eisenpfännle 
 
▪         Kartoffelrösti im Eisenpfännchen serviert,  
          mit gekochtem Schinken und Käse überbacken,  
          und  Spiegelei (1;3 ),  kleiner gemischter Salat            16,90 

                  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Regenbogenforellen und Fischspezialitäten  
 
             € 
Fischgericht vom Grill - unser „Highlight“ 
 
▪ Der „Forellenbach“ – Fischteller mit Forellen-, Lachs- und Zanderfilet,  

Riesengarnelen, Kräuterbutter, Salzkartoffeln und einem  
knackigen Salat vom Buffet                  19,90 
       ohne Salat 16,90 

 
 

Original Quellwasserforellen aus eigener Haltung 
 
 
▪ gebratene Forelle,  „Müllerin Art“, mit Salzkartoffeln und einem 

knackigen Salat vom Buffet                  15,90 
       ohne Salat 12,90 

▪ gekochte Forelle,  „blau“, mit Salzkartoffeln und einem  
knackigen Salat vom Buffet                  15,90 
       ohne Salat 12,90 

▪ Forelle in Olivenöl gebraten, mit Tomaten, Thymian, 
  schwarzen Oliven und Bratkartoffeln  (1;9;10)               15,90 
 
▪ Forelle gefüllt mit Wurzelgemüse, dazu Rösti mit Speck             15,90 
 
▪ Forellenfilets mit Mandelbutter, Salzkartoffeln und einem 

knackigen Salat vom Buffet                  15,90 
       ohne Salat 12,90 
 

▪ Forellen-Lachs-Ragout mit Bandnudeln und einem  
knackigen Salat vom Buffet                  16,90 
 

▪ Forellen- und Zanderfilet gebraten, auf Wurzelgemüse 
(Karotte, Sellerie, Lauch) und Salzkartoffeln               16,90 
 

▪ Forellen- und Lachsfilet gebraten, auf Paprika-Gemüse und Reis            16,90 
 

 
 
 



 
… aus dem Wok, vom Grill und 

Schlemmergerichte … 
 
              € 
…Fischgerichte aus dem Wok 
 
▪ Forellenstücke mit asiatischem  Gemüse, Curry,   
 Mango – Chutney, Sojasoße und Reis                           16,90 
 
 

…Geflügelgerichte  aus dem Wok 
 
▪ Geschnetzeltes Hühnerbrüstchen, mit Mango-Chutney,  
           asiatischem Gemüse, Sesam, Sojasoße und Reis                        18,90 
 
▪         Straußenfleisch geschnetzelt mit buntem Gemüse,  
 grünen Pfefferkörnern, Sojasoße und Nudeln     18,90 
 
 

… Schlemmergerichte vom Grill im Eisenpfännle serviert 
 
▪          Straußensteak mit Kräuterbutter, Bratkartoffeln und Gemüsegarnitur         18,90 
 
▪ Rumpsteak mit gedünsteten Zwiebeln, Grilltomate, 
           Bratkartoffeln und Gemüsegarnitur                                                  18,90 
 
▪ Schweinefilet – Medaillons auf Käs’spätzle und 
           gemischten Pilzen in Rahm (6)                                                                          18,90 
 
 
… und vorweg empfehlen wir Ihnen einen Teller knackige Salate vom Buffet  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

… Brotzeit, ist die schönste Zeit                                                      € 
 
 
 
▪          Brot reichlich belegt mit Wurst, Käse, Schinken oder Salami (2)                       6,90 
 
▪          Portion Bergkäse mit Feigensenf und Brot   (1;2;4;11)                                          6,90 
 
▪ deftiger Wurstsalat mit Zwiebeln, Essig/Öl – Vinaigrette,  

Salatgarnitur und Brot  (1)           8,40 
 ( Auf Wunsch auch gerne mit Allgäuer Emmentaler ) 
 

▪ Brotzeitplatte mit verschiedenen Sorten an Käse, Wurst und 
Schinken mit Brot und Butter  (1)                  9,90 
                                                                                     Für 2 Personen                          16,90 
 

 
… und Senioren 
 
 
▪ ein gebratenes Forellenfilet mit Mandelbutter, kleiner Salatgarnitur 
            und Salzkartoffeln         12,90 
 
▪ ein gebratenes Zanderfilet mit Wurzelgemüse und Salzkartoffeln  12,90 
 
▪ ein gebratenes Lachsfiletstück mit Kräuterbutter und Salzkartoffeln  12,90 
 
 
….dazu einen Salat vom Büffet…         4,90 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



  
 
 
…vorweg einen Aperitif                         4cl    €
  
 
           
 Sherry trocken    15%         4,50 
 Martini Bianco mit Eis   15%         4,90 
 Vincent Orange oder Soda 25%         4,90 
 Campari (2) Orange oder Soda 25%         4,90 
 Bacardi Cola mit Eis  37,5%         5,20 
 Calvados fine mit Eis  40%         5,20 
 Ramazotti mit Eis  30%         4,90 
 Averna mit Eis   32%         4,90 

 
 
 
 
 
 
        
… Kaffee Spezialitäten in Ihrer Vielfalt, und mehr … 
         

           € 
 
- Haferl Kaffee        3,50 € 
- Cappuccino        3,50 € 
- Cappuccino mit Creme Likör      3,90 € 
- Latte Machiatto       3,90 € 
- Milchkaffe        3,50 €       
- Chocochino        3,50 €   

- Espresso        2,80 € 
- doppelter Espresso        3,50 € 

- Espresso Machiattto       3,50 € 

- Espresso mit Vanillees       3,50 €  

 

 

 
 
 
 
 

 



... Bier und alkoholfreie Getränke… 
 

… Biere der Zötler Brauerei          
 
 
 Pils vom Fass  „ Oma’s Feierabendbier“    0,3 l   2,90 

Bayerisch Hell  „ Mittagshalbe“   0,3 l 2,30   0,5 l   3,30 
 Korbinian Dunkel „ Chefbier“   0,3 l 2,40     3,50 
 Weizen Hell   „ trinkt der Küchenchef“  0,3 l -- 2,30              0,5 l   3,30 

Weizen Dunkel  „ Chefin’s Feierabendbier“  ---                 3,50 
 Leichter Weizen „ für Zwischendurch“    ---     3,30 
 Alkoholfreier Weizen   „ das Gesunde“                     3,30 
 Radlerhalbe  „ nach dem Wandern“   2,30     3,30 
  Russenhalbe  „ für’n Durst“    ---     3,30 

Cola – Weizen  „ für die Süßen“   ---       3,50 
 Vollmondbier (Biobier) „ für Schlafwandler“  0,3 l      2,90     ----- 
 Clausthaler alkoholfrei „ für die Autofahrer“        0,3 l      2,90     -----   
  
 

… Alkoholmixgetränke 
  
 
 Weinschorle weiß     0,25 3,90  0,5 l   5,20 
 Weinschorle rot       3,90     5,20 
 AiMix „spritzig“ Cocktail aus Rivaner mit Zitrone  0,27 3,90 
 
 

… Alkoholfreie Getränke          € 
 
 

Zitronen / Orangen – Limonade    0,20 l 2,50  0,5 l   3,30 
 Cola – Mix                                      2,50      3,30
 Hahnenwasser       1,20     1,90 

Apfel – Schorle      0,20 l 2,50     3,30 
Orangensaft – Schorle      2,50     3,30 
Eistee – Pfirsich             3,30 
Iso-Fit             3,30 
Coca Cola (mit Farbstoff)                                            0,33 l   2,90 

 Coca Cola light (mit Farbstoff)        0,33 l   2,90 
Karamalz            2,90 

 Teinacher Mineral     0,33 l 2,90  0,7 l   4,90 
VITTEL ohne Kohlensäure       0,5 l   3,90 

 Allgäuer Mineralwasser    0,25 l 2,90  0,7 l    4,90 
  
 
 

 
 



 
 
… Säfte und Nektar            
 
 
 Lindauer – Apfelsaft klar       0,2 l    3,30 
 Lindauer – Orangensaft pur           3,30 
 Lindauer – Johannisbeersaft schwarz          3,30 
 Lindauer – Traubensaft rot           3,30 
 Tomatensaft         0,25 l       3,30 
 
 
 

… Sekt, Prosecco 
 
 
 Sekt Hausmarke     0,1 l   3,90  0,75 l  16,90 
 Prosecco         0,1 l   3,90  0,75 l   16,90 
  
 
 
 

… Schnäpse und sonstiges            € 
 
 
 Spargelschnaps                         40%      2cl   3,90 
 Heuschnaps                              38%          3,90 
 Bodensee Obstler  38%         3,90 
 Williamsbirne   40%                           3,90 
 Gebirgsenzian   40%         3,90 
 Kräuterenzian   35%         3,90 
 Fernet Branca   42%         3,90 
 Ramazzotti   30%         3,90 
 Averna    32%         3,90 
 Chantré Weinbrand  36%         3,90 
 Asbach Uralt   40%         3,90 
 Baileys mit Eis   17%      4cl   3,90 
 Amaretto   28%         3,90 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 



 
 
 
Grappa                                                                                                         
 
 
 Grappa    40%      2cl   3,90 
 Grappa Grappolino im Hozfaß 
 gereifter Tresterbrand  43%         5,90 
 
 
 

Edle Brände aus der Obstbrennerei 
 
 
 Zwetschgenwasser  40%      2cl   3,90 
 Kirschwasser   40%         3,90 
 Mirabellenbrand  40%         3,90 
 Williams–Christ – Birnenbrand  40%         3,90
  
 
 

Edelbrände vom Weingut Engelhof  
 
 
 GN – No. 1 – Hefe – Brand 43%      2cl   3,90 
 GN – Traubenbrand  42%         3,90 
 GN – Marc   42%         3,90 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
…Weißweine, Roseweine und Rotweine… 
 
            €    € 

          0,1   0,25 

offene Weißweine: 
 
 
▪ Orvietto DOC BIGI Secco, spritzig, leicht, reife Frucht   3,90    4,90 
▪ Engelhof GUTEDEL, leicht, fruchtig, trocken, säurearm   3,90    4,90 
▪ Engelhof MÜLLER - THURGAU, trocken, säurearm   3,90    4,90 
▪ Hohentengener Oelberg – RIVANER, Qualitätswein,  

vollmundig, trocken, säurearm,       3,90     4,90 
 Engelhof WEISSBURGUNDER, Qualitätswein, trocken, säurearm 3,90    4,90 
▪ Hohentengener Oelberg  Cuvee´, mild, fruchtig, halbtrocken    3,90    4,90 
 
 
 

offene Roseweine: 
 
 
▪ BARDOLINO CHIARETTO Classico,  

fruchtig, vollmundig, halbtrocken      3,90    4,90 
▪ Hohentengener Oelberg, SPÄTBURGUNDER WEISSHERBST, 

Qualitätswein, fruchtig, leicht trocken     3,90    4,90 
 
 
 

offene Rotweine: 
 
 
 
▪ MERLOT Veneto, trocken, leicht      3,90    4,90 
▪ MONTEPULCIANO d’ Abruzzo  DOC, trocken,kräftig   3,90    4,90 
▪           BARDOLINO Classico, sehr fruchtig, halbtrocken   3,90    4,90 
▪ Hagnauer SPÄTBURGUNDER ROTWEIN,  

Qualitätswein, Baden – Bodensee, trocken    3,90    4,90  
▪ BLAUER ZWEIGELT, Sonnhof, Qualitätswein Österreich  3,90    4,90 
 
 
 
 

    



    

Nos  Grands  Crus  D´ AlsaceNos  Grands  Crus  D´ AlsaceNos  Grands  Crus  D´ AlsaceNos  Grands  Crus  D´ Alsace 
                                     

                                                                                                                                                          € 
                                                         0,75  
 
 
▪ Riesling, Grand Cru Sommerberg, am Rande der Vogesen.                                             19,90 
 trocken, rassig, von feiner Fruchtigkeit. Schöne Kraft und sanft am Gaumen. 
 Unsere Empfehlung: hervorragend zu Fisch, Pasta, Geflügel. 
 
 
▪ Gewürztraminer                           19,90 
 Sehr aromareicher Wein, kräftiger männlicher Körper. Am Gaumen sanfte Frucht. 
 Unsere Empfehlung: Wok-Gerichte ( exotisch), Käse, Dessert und zum Ende einer 
 schönen“ Mahlzeit“. 
 
 
▪ Gewürztraminer, Cuvée de la 1ére Neige                     25,90 
 würzig, vollmundig, kraftvoll und verführerisch. Aromen von Mango, Litschi und  
 Gewürzaromen.  
 Unser Tipp:Das „High light“ jeder schönen Speise. Hervorragend als Aperitif,  
 zum würzigen Käse oder Dessert. 
 Ein Tropfen mit 1000“ Emotionen“!  
 
 
▪ Pinot Gris,  Lieu dit Rosenberg                                                                                          19,90  
 körperreich und rund. Kennzeichnend sind waldige, rauchige Nuancen. 
 Unsere Empfehlung: Fisch, Geflügel, weißes Fleisch. 
 
                      €      €
  

                 0,1        0,25
  
  

 
▪ Riesling, Grand Cru Sommerberg                                    4,90                             5,90 
▪ Gewürztraminer 2006                        4,90                            5,90 
▪ Gewürztraminer, Cuvée de la 1ére Neige                                 8,90 
▪ Pinot Gris,Lieu dit Rosenberg                    4,90                                           6,90 

 
 
 
 



 
 
Flaschenweine, weiß, 0,75 l :                                         €  
 
                                         
 
Frankreich : - siehe unsere „Spitzengewächse“ vom Weingut „Stentz“  aus dem Elsaß 
 
Deutschland : 
 
▪ Hohentengener Oelberg, RIVANER QbA trocken, kräftig     16,50 
▪ Hohentengener Oelberg, Cuvée, mild, fruchtig, rund, halbtrocken   16,90 
 
 
 

Flaschenweine, rose, 0,75 l 
 
▪ BARDOLINO Chiaretto Classico,   

fruchtig, vollmundig, halbtrocken        16,90 
▪ Spätburgunder rosé, badische Spätburgunderrebe, 
 leichte Süße, aparte Fruchtaromen       16,90 
 
 
 
 

Flaschenweine, rot, 0,75 l : 
 
Italien : 

 
▪           BARDOLINO Classico, sehr fruchtig, halbtrocken     16,90 
 
▪ “Messere” Chianti Classico DOCG Baroncini,  
 lebhafte, rubinrote Farbe, fruchiger Geschmack an Kirsche, 
 passt zu leichtem Fleisch, Suppen und Käse      22,90 
 
 
Deutschland : 
 
▪ Engelhof, Hohentengener, SPÄTBURGUNDER Rotwein, „S“, trocken, 
 samtige Frucht, voll im Geschmack       19,90 
▪ Engelhof BARRIQUE Hohentengener Oelberg  SPÄTBURGUNDER Rotwein, 
 Qualitätswein, vollmundig, komplexe Duftaromen der Beere und des neuen Holzes, 
            einer der besten Barriquejahrgänge       29,00 
 

 
 
 



 
 
Unsere Roten „Highlights“…               0,7l 
 
 
Italien : 

 
▪           BARDOLINO Classico, sehr fruchtig, halbtrocken                                                   € 16,90  
 
▪ “Messere” , CHIANTI Classico DOCG Baroncini                 
 lebhafte, rubinrote Farbe, herrlich fruchtiger Geschmack an Kirsche erinnernd, 
 passt hervorragend zu leichtem Fleisch, Suppen und Käse                                               € 16,90 
 
 
 
Spanien: 
 
▪ Bodegas Primicia RIOJA Crianza DOC      
 brilliantes rubinrot, harmonischer Fruchtgeruch, fein abgerundete Tannine            € 19,90 
 
 
 
Süd-Afrika :  
 
 
▪ Table Mountain SHIRAZ  
 trocken. dunkles rubinrot, Geschmack nach dunklen Beeren, Pfeffer, etwas Schokolade, 
 passend zu Schweinefilet, Pasta und reifem Käse                                                   € 29 ,90 
   
           0,1         0,25 
▪ Bardolino Classico     € 3,90    € 4,90 
▪ “Messere” , CHIANTI Classico DOCG Baroncini  € 3,90    € 4,90 
▪ Bodegas Primicia RIOJA Crianza DOC   € 4,90    € 5,90  
▪ Bodegas Primicia RIOJA Crianza DOC   € 4,90    € 5,90  
▪ Table Mountain Shiraz     € 6,90    € 8,90  
 
 
 

1) mit Konservierungsstoff 
2) mit Farbstoff 
3) mit Antioxidationsmittel 
4) mit Süßungsmittel 
5) mit Phosphat 
6) geschwefelt 
7) chininhaltig 
8) koffeinhaltig 
9) mit Geschmacksverstärker 
10) geschwärzt 
11) gewachst 

 


