
 
 

 
 

    lich willkommen in unserem 
 
 
 
Brigitte Hörmann Geschäftsleitung- Köchin, Ausbilder und Hotelbetriebswirt.  
 Zimmerbuchungen, Rezeption, Marketing  

 
Oliver Class Er ist der „Mann“ im Hotel! Konditor und Küchenmeister. 

„Oli“ ist in unserem Haus zuständig für den Wareneinkauf, 
Gestaltung der Speisekarte sowie das Vorbereiten der Speisen.  
Forellenaufzucht und Forellenräucherei!! 

 
Viktoria Jörg           über 17 Jahre unterstützt unsere „Viki“ uns mit sehr viel                       

Engagement in den Zimmern und in der Waschküche. Im Sommer 
blühen wegen Ihr die Geranien. Sie ist die Frau mit dem grünen 
Daumen! 
 

Leonard, Jürgen, Claude, Gloria, Nils, Samiev, Ionut,  
Unsere „treusten und Jüngsten“ Mitarbeiter,- und unsere  
Mini Jobber 😊                              
fleißig und immer freundlich. Im Garten, IT – Bereich, Service, 
Küche und in den Zimmern unschlagbar….  

 
 
 

 
 



…. Fischgerichte mit frischen Forellen  
                       aus eigenen Quellwasserteichen 
 
                          €uro 
 
▪  Der „Forellenbach – Fischteller“  

mit „Cordon bleu“ von der Forelle, Lachsfilet, Forellenfilet, Garnele,  
Kräuterbutter, Salzkartoffeln und Salat (1,2,4,9)                          26,90 

        
▪  gebratene Forelle „Müllerin Art“, mit Salzkartoffeln und Salat (1,2,4,9)            22,90 
        
▪  Im Wurzelsud gekochte Forelle „blau“, Salzkartoffeln und Salat (1,2,4,9)          22.90 
  
▪  Forellenfilets mit Mandelbutter, Salzkartoffeln und Salat (1,2,4,9)            22,90 
        
▪  Forelle in Olivenöl gebraten, mit Kirschtomaten, Thymian, 
 schwarzen Oliven und Bratkartoffeln (1,2,4,9;10)               22,90 
 ▪

 Forelle gefüllt mit „Omas“ Wurzelgemüse,  
 dazu Rösti mit Speck (1,2,4,6, 9)       22,90 
 ▪

 Forellenfilets auf Balsamicolinsen – Gemüse,  
Rosmarin - Kartoffeln (1,2,4,9)                               22,90 
 
 

 
 

Unsere Forellen wachsen in reinem Quellwasser,  
       in eigenen Teichen, direkt am Hotel auf.  
Sie werden von Hand gefüttert und geschlachtet  

 
 



 

 
……unsere „Forelle mal ganz anders“   )                   €uro 

 
 
▪  Cordon bleu aus Forellenfilets mit zartem Räucherschinken 

und Allgäuer Käse gefüllt,  
Kräuterbutter, Salzkartoffeln und Salat (1,2,4,9)     24,90 

 
…… aus dem Wok )  

 
▪  Forellenstücke, Schweinefilet oder Hühnerbrüstchen                                            

auf asiatischem Gemüse, Curry, Mango – Chutney,  
Sojasoße, Sesam und Basmatireis  (1,2,4,9)                                                       24,90 
                             

 
… Allgäuer Schlemmergerichte   

 ▪
 gebackenes Kalbsschnitzel vom Allgäuer Milchkalb,  

Preiselbeeren, Kräuterkartoffeln und Salat      26,90    
(1,2,4,9)        

              ▪
 rosa gebratene Schweinefilet – Medaillons  

(aus Bayerischer Haltung) auf Käs’spätzle und Salat    (1,2,4,9)   24,90       
                         ▪

 typisch Allgäuer Käs’spätzle mit Schmelzzwiebeln und Salat                      18,90   ▪
 typisch Allgäuer Käs’spätzle mit Schmelzzwiebeln ohne Salat                     16,90   

(1,2,4,9)        
 
 

 



    
                               
 
 
 

                      €uro 
 

… unser leckeres Schlemmermenü  
bitte fragen Sie nach dem Tagesaktuellen Menü  
   
 
Tagessuppe und /oder Salat und/oder Dessert, Hauptgang   3 Gänge   27,90 

 
Tagessuppe, Salat, Hauptgang und Dessert     4 Gänge   31,90  
 
 
 
   

             
 
 
 
 
 …unsere                         €uro 
 
„Senioren und Kinder“ dürfen gerne alle Gerichte                     
als „kleine Portion“ bestellen.  
 ▪

 Abzug pro Gericht              2,00 
 
 
 



 
 

 
 
 
 

… vorweg eine Suppe:              €uro 
 
▪   Klare “ Forellenbach- Fischsuppe“ mit feinen Edelfischstücken  
 ( Lachs, Forelle, Miesmuschel und Riesengarnele)  

und Kräutertoast (1,2,4,9)         8,90 
 
▪  Tagessuppe aus der Löwenterrine  (1,2,4,9)       5,90 

 
 
 
… Salate  
 
▪

 einen Teller knackig frische Salate        6,90 

          ▪
 Gemischte Salatvariation mit  

gebratenen Hühnerbrüstchen oder 2 Schweinefilet - Medaillons   
(aus Deutscher Haltung) und Kräutertoast      18,90 

 ▪
 Gemischte Salatvariation mit gebratenen Edelfischstücken    

Forellen „Cordon bleu“, Lachs und Riesengarnele                                                       
und Kräutertoast          19,90 

 
 
 
        

 



 
 
 
 
 
… Dessert aus unserer „Süßen Küche“ 
 
 

 
 
 ▪

 Weißes Schokoladenparfait im Bisquitmantel    9,90  ▪
    Scheiterhaufen nach original „Allgäuer Rezept“ mit Vanilleeis              6,90 ▪
    Creme Brûlée         7,90 ▪
    Cookie  – Eiscreme von der „Eis Oase in Fischen“  

mit Eierlikör und Sahne         7,90 ▪
 Tagesdessert „tagesaktuell “           6,90 ▪
 Gemischtes Eis und einem „Schlag Sahne“     5,90  

 
 
… Kaffee Spezialitäten …...        € 
 
 

- Haferl Kaffee                                        4,90 
- Cappuccino                                            4,90  
- Latte Macchiatto                                            4,90 
- Espresso                                             2,90 
- doppelter Espresso                              3,90  
- Heiße Schokolade mit einem “Schlag” Sahne      4,90 

 



 
 
 
 
 
…. Trendiger Aperitif         € 
 
▪   Ramazotti Rosato „ Spritz “ (1,2,4,9)       6,90 
▪  „Hugo“ - auch alk. frei - (1,4,9)         6,90 
▪   „Aperol Spritz“ – der “ trendige“ Aperitif (1,2,4,9)      6,90 
 

 
…noch mehr Aperitif                           €
  
 Sherry trocken  4 cl  15%       4,90 
 Martini Bianco mit Eis  4 cl 15%       4,90 
 Campari (2) Orange oder Soda 25%       5,90   
 Glas Sekt          4,90 
 Glas Prosecco          4,90 
 
 

… Alkoholmixgetränke 
  
 Weinschorle weiß     0,25 l 5,90  0,5 l  7,90 
 Weinschorle rot       5,90    7,90 
 

 
… Sekt, Prosecco 
 
 Sekt Hausmarke, trocken    0,15 l   5,90  0,75 l  19,90 
 Prosecco         0,15 l   5,90  0,75 l   19,90 
 
 

 … Schnäpse von der „Allgäu Brennerei“ und sonstiges   
              € 

Williamsbirne, Marille, Obstler 38%                           4,90 
 Heuschnaps, Haselnuss             30%          4,90 
 Allgäu „Gin“    40%         7,90 
     
 Grappa             4,90 
 Gebirgsenzian   38%         3,90 
 Kräuterenzian   35%         3,90 
 Ramazzotti   30%         5,90 
 Tresterbrand   38%         5,90 

Gewürztraminer   38%          5,90  



 
 
 
 

 
Weingut Engelhof 

 
Wir laden Sie ein, uns unsere Philosophie kennenzulernen, unsere Rebberge und Fassrehen des 
Südlichsten Weinguts Deutschlands. Wir wollen Ihnen etwas von der Freude und dem Spaß, den wir bei 
unserer täglichen Arbeit, im Rebberg oder Keller haben, vermitteln.– Georg und Andrea Netzhammer – 
 
 
 

 
             

€uro  
           
     

     „ Viertele“ 0,25 l  
 
 ▪

 Weingut Engelhof, Hohentengener Oelberg 
MÜLLER - THURGAU, trocken, säurearm     6,90   

 ▪

 Weingut Engelhof Hohentengener Oelberg 
WEISSBURGUNDER, Qualitätswein, trocken, säurearm    6,90 
 
 

 
           

     „ d`Flasche“ 0,75 l  
 
 
▪

 Weingut Engelhof  
MÜLLER - THURGAU, Hohentengener Oelberg 
QbA trocken, kräftig         19,90 

         
 



 

 
 
Weingut Gruber 

 
Guter Wein wird im Weinberg gemacht! Ein Grundsatz den wir ganz besonders beherzigen. Ohne den 
Lockungen jedweder Technischen Neuerung zu verfallen haben wir ein gutes Gleichgewicht zwischen 
Tradition und Moderne gefunden. Dadurch sind wir in der Lage unsere Trauben optimal zu verarbeiten 
und die besten Eigenschaften einer jeden Sorte herauszuarbeiten. Weine mit Profil und Charakter !  
– Markus Gruber- 
 
             

€uro  
           

     „ Viertele“ 0,25 l  
 
     
▪

 Weingut Gruber, Eschenauer Paradies 
Weißer Riesling, trocken        6,90 

    ▪
 Weingut Gruber, Affaltracher Dieblesberg 

Muskateller, halbtrocken, fruchtig       6,90  
 ▪

 Weingut Gruber, Weinsberger Ranzenberg 
Chardonnay mit Weißburgunder, trocken     8,90  
 ▪

 Weingut Gruber, Eschenauer Paradies  
Blauer Spätburgunder, trocken      6,90    

 
           

     „ d`Flasche“ 0,75 l  
 

 ▪

 Weingut Gruber, Eschenauer Paradies  
Weißer Riesling, trocken       19,90 
 

▪

 Weingut Gruber, Eschenauer Paradies 
Gewürztraminer, trocken       29,90 
 

▪

 Weingut Gruber, Weinsberger Ranzenberg 
Chardonnay mit Weißburgunder, trocken     24,90  

 
▪

 Weingut Gruber, Weinzberger Ranzenberg 
Blauer Lemberger trocken, - im Holzfass gereift -    19,90 

 
▪

 Weingut Gruber, Eschenauer Paradies  
Blauer Spätburgunder, trocken      19,90    



 
 

 

Winzer vom Weinsberger Tal  
 
Mit Hingabe und Leidenschaft verarbeitet unserer Kellermeister das Lesegut und baut traditionell 
fruchtige, leichte und frische Weine im Stahltank oder kräftige, gehaltvolle und maischevergorene Weine 
im Holzfass oder Barrique aus. Jedem einzelnen Geschmacksprofil verleiht er zusätzliche seine 
persönliche Note. Dadurch bleiben Einzigartigkeit und Regionalität erhalten.  
             
 

€uro  
           

     „ Viertele“ 0,25 l  
 
▪  Winzer vom Weinsberger Tal 

Rosè, Qualtitätswein, halbtrocken      6,90 
  ▪

 Winzer vom Weinsberger Tal 
Trollinger mit Lemberger, halbtrocken, weiche Frucht    6,90  
 ▪

 Weinhaus Eberstadt  
             Schwarzriesling Weißherbst  
             harmonischer Erdbeerduft, fruchtig, trocken                 6,90 
 

 
 

Weiß und Rose aus Italien passend zu allen Speisen   
 

 ▪
 Lenotti Chiaretto Bardolino Classico  

             fruchtig, trocken  
           6,90  ▪

 Trevenezie Giuseppe & Luigi   
             Chardonnay fruchtig, trocken       6,90  
 
 

    d`Flasche“ 0,75 l  
 
▪

 Lenotti Chiaretto Bardolino Classico  
             fruchtig, trocken                   18,90 

 
 

 
 

 
 



 
 

Schöne Rotweine für jeden Geschmack    € 
 
 

    „ Viertele“ 0,25 l                    
 
▪            BARDOLINO Classico, sehr fruchtig, halbtrocken    6,90  
 
▪            Merlot Veneto , trocken leichte Frucht      6,90  
 
▪  Weingut Gruber, Eschenauer Paradies  

Blauer Spätburgunder, trocken      6,90  
 

  ▪  Primitivo  
Corte al Passo, trocken        6,90    

 
▪

 Bodegas Primicia RIOJA Crianza DOC      
 brillantes rubinrot, harmonischer Fruchtgeruch, fein abgerundete Tannine 6,90 
 
 
 

„ d`Flasche“ 0,75 l 
 ▪

           BARDOLINO Classico, sehr fruchtig, halbtrocken    19,90  
 ▪

 Weingut Gruber, Eschenauer Paradies  
Blauer Spätburgunder, trocken      19,90    
 ▪

 Bodegas Primicia RIOJA Crianza DOC      
 briliantes rubinrot, harmonischer Fruchtgeruch, fein abgerundete Tannine 19,90 
 
 
 

1) mit Konservierungsstoff 
2) mit Farbstoff 
3) mit Antioxidationsmittel 
4) mit Süßungsmittel 
5) mit Phosphat 
6) geschwefelt 
7) chininhaltig 
8) koffeinhaltig 
9) mit Geschmacksverstärker 
10) geschwärzt 
11) gewachst 

 
 
Zu Allergenen fragen Sie unsere Servicemittarbeiter 

 

 



Kinderkarte  
 

 
Kleines Mini- Tagesmenü    
 
Du bekommst vorweg eine „Minni-Tagessuppe“  
und danach eine kleine Portion auf einen „Extrateller“, 
von dem gleichen Gericht das Deine Eltern bestellt haben 12,90 € 
 
Süpple 

 
Tagessuppe in der Löwenterine       5,90 € 
 
Hauptgerichte    
 
Bratkartoffeln mit 2 Spiegeleier     10,90 € 
 
Gebackenes Schweineschnitzel mit  
Rösti und Salatgarnitur                 12,90 € 
    
Gebratenes Forellenfilet, oder Lachsfilet 
mit Kräuterbutter, Salzkartoffeln                
und Salatgarnitur                                   12,90 € 

 
Käsespätzle mit Allgäuer Bergkäse  
und Salatgarnitur        12,90 € 
    

Dessert       
 
1 Kugel Eis mit Sahne und 
Bunten Schokoladenlinsen   

4,90 € 
 
Ungezuckertes Obst mit einer  
Kugel Eis    

  4,90 € 
 

 
 
 
 
 
 


